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О КУРСЕ

Вы получите полную схему управления доставкой в ресторанном 
бизнесе. Правила организации, автоматизации, запуска доставки по всем 
направлениям. Подходы в формировании команды и необходимые процессы, 
влияющие на продажи и прибыль. Как сделать продающий сайт доставки и 
продвигать доставку. Что нужно делать, чтобы весь проект был управляемым 
и результативным. Как обнаружить ошибки в работе команды, техники 
оценки качества работы проекта. Все материалы разработаны на основе 
реальных проектов запуска доставок в ресторанном бизнесе. Онлайн 
обучение будет сопровождаться домашним заданием, личными встречами с 
преподавателями.

Для кого этот курс?
Курс для Собственников, Управляющих, Операционных директоров, 
Менеджеров и Шеф-поваров



О КУРСЕ

- Онлайн-занятия по расписанию,                   
9 занятий, 1,5 месяца
- Домашние задания 
- Проверка и сопровождение тьютора
- Личные консультации
- Образцы документов и обучающие 
материалы
- План внедрения
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Специалист по 
внедрению техник 
Service Design, 
Service
Management, HR 
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лидерства в 
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welcomepro.ru

8 800 301-13-38
hello@welcomepro.ru
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